Curso Produtos de Panificacao: Fundamentos e Saudabilidade
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Coordenacdo: Carla Lea de Camargo Vianna, Cristiane Rodrigues Gomes Ruffi,

Elizabeth Harumi Nabeshima, Flavio Martins Montenegro
CEREAL CHOCOTEC - ITAL

08:30 — 08:45 h

08:45-10:35h

10:35-10:50 h
10:50-11:10 h

11:10-12:40 h

12:40 - 14:00 h

14:00 - 15:15 h

15:15-15:30 h
15:30-17:30 h

08:30 — 10:00 h

10:00 - 10:15 h
10:15-10:30 h

10:30 — 12:00 h

PROGRAMA PRELIMINAR*
17 de junho de 2026

Abertura
Paes e Bolos: Tecnologia, Principais Ingredientes e Tendéncias

Flavio M. Montenegro

Coffee break

Espaco patrocinador

Biscoitos: Aspectos Gerais, Principais Ingredientes e Tendéncias de Consumo
Cristiane R. Gomes Rulffi

Almoco

Panificagéo clean label: Integrais, enzimas e massa &cida

Elizabeth H. Nabeshima

Coffee break
Aula pratica: reologia em farinhas de trigo

18 de junho de 2026

Reducao de Acucar, Gordura e Sédio em Produtos de Panificacao
Carla Lea C. Vianna

Espaco patrocinador

Coffee break

Aula pratica: processamento e avaliacao de produtos de panificacao

* programa sujeito a alteragcoes



