G(: CENTRO DE CIENCIAE
iT7IL QUALIDADE DE ALIMENTOS

Programacgao*: Curso teérico on-line de métodos de analise

microbiolégica de alimentos — 5 médulos

05 de setembro a 03 de outubro de 2025

Coordenacéao: Margarete M. Okazaki

PROGRAMAGAO*

05/09/2025 — Sexta-feira (Médulo 1: Bacillus cereus; bolores e leveduras)

Inicio Término Assunto
08h30 09h00 Abertura, apresentagdo dos alunos e avisos importantes
Bacillus cereus
09h00 10h30 Valéria Christina Amstalden Junqueira
10h30 10h50 Intervalo
10h50 12h00 Revisao I(V|deo V8: B -cereus presuntivo - plaqgueamento ISO 7932:2004. 7 min.) e
esclarecimento de duvidas
12h00 13h15 Almoco
Bolores e leveduras
13n15 14h45 Beatriz T. lamanaka — CCQA/Ital
Revisdo (video V9: Bolores e Leveduras - plagueamento APHA 2015. 8 min.) e
14h45 15h00 esclarecimento de duvidas
Encerramento
12/09/2025- Sexta-feira (Médulo 2: Clostridium perfringens; Enterobactérias)
Inicio Término Assunto
Clostridium perfringens
09h00 10h30 Valéria Christina Amstalden Junqueira
10h30 10h50 Intervalo
Esclarecimento de duvidas
10h50 12h00 Reviséo (video V10: Clostridios sulfito redutores e C. perfringens em alimentos -
plagueamento APHA 2015. 16min ) e esclarecimento de duvidas
12h00 13h15 Almoco
Enterobactérias
13n15 14h45 Margarete M. Okazaki — CCQA/Ital
Revisdo (video V11: Enterobactérias em alimentos - plaqueamento APHA 2015. 6
14h45 15h00 min.) e esclarecimento de duvidas

Encerramento
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19/09/2025 - Sexta-feira (Médulo 3: Salmonella spp; Cronobacter spp.)

Inicio Término Assunto
Salmonella spp.
09h00 10h30
Neusely da Silva — CCQA/Ital
10h30 10h50 Intervalo
Salmonella spp.
10h50 12h00 Revisado - Fabiana T. Imazaki — CCQA/ltal
Esclarecimento de duvidas - Neusely da Silva — CCQA/ltal
12h00 13h15 Almogo
Cronobacter spp.
Margarete M. Okazaki — CCQA/Ital
Reviséo (video V1: Abertura de embalagens. 4 min; video V2: 12 diluigéo e
13h15 15h00 o : . Do - .
homogeneizagdo de amostras. 4,5 min.; video V3: Diluicdes decimais seriadas —
preparagao passo a passo. 2,5 min.) e esclarecimento de duvidas
Encerramento
26/09/2025 — Sexta-feira
(Moédulo 4: Listeria monocytogenes; Contagem total de mesofilos aerébios)
Inicio Término Assunto
Listeria monocytogenes
09h00 10h30 Neusely da Silva — CCQA/Ital
10h30 10h50 Intervalo
10h50 11h20 Esclarecimento de duvidas
Contagem total de mesdfilos aerdbios
11h20 12h00 Margarete M Okazaki — CCQA/Ital
12h00 13h15 Almogo
Contagem total de mesodfilos aerdbios (continuagédo)
13h15 15h00 Margarete M Okazaki — CCQA/Ital

Revisdo (video V13: Aerdbios mesdfilos. 11,5 min.) e esclarecimento de duvidas
Encerramento




(

CENTRO DE CIENCIAE

iTAAL QUALIDADE DE ALIMENTOS

TITUTO DE TECNOLOGIA DE

03/10/2025 — Sexta-feira (Modulo 5: Staphylococcus spp; coliformes totais e E.coli)

Inicio Término Assunto
Staphylococcus spp
09h00 10h30 Karen Signori Pereira — Escola de Quimica/UFRJ
10h30 10h50 Intervalo
Staphylococcus spp (continuagéo)
10h50 12h00 Revisdo (video V12: Estafilococos coagulase positivo-plaqueamento ISO 6888. 10
min.) e esclarecimento de duvidas
12h00 13h15 Almogo
Coliformes totais e E.coli
Margarete M. Okazaki — CCQA/Ital
13h15 15h00 Reviséo (video V7: Técnica NMP — inoculagédo. 6,5 min.; video V14: Coliformes

totais, termotolerantes e E. coli em alimentos- Método do NMP APHA 9:2015. 36
min) e esclarecimento de duvidas
Encerramento

*programa sujeito a alteragao




