Curso Teorico e Pratico e On-line
“Elaboracao de salsichas, mortadelas e linguicas cozidas”

8h30m - 8n50m  Abertura

8h50m - 10h50m Principios do processamento
de produtos carneos (matérias-primas,
ingredientes e processos de emulsao) -

Ana LuciadaS. CorréaLemos - CTC/ITAL

10h50m - 11h20m INTERVALO'=

11h20m - 12h00m Aromas em produtos carneos
termicamente processados - Fabio Franco -
Adeste

12h00m - 13h00m  Elaboracao de linguicas
cozidas e defumacao - AnaLucia da S. Corréa
Lemos - CTC/ITAL

13h00Om - 14h00Om ALMOCO

14h00m - 15h00m  Aspectos relevantes do
tratamento térmico de produtos carneos cozidos
- Mauricio Goes Alves - MAPA

15h00m - 15h40m Tecnologia em envoltorios de
colageno Viscofan para embutidos cozidos -
Marcio Almeida - Viscofan

15h40m - 16h05m Confiabilidade e eficiéncia na
producao de embutidos: Solucdes JBT Marel

para preparacao de massa e grampeamento
A definir - JBT

16h05m - 16h25 - Tendéncias e tecnologias na
preparacao e formacao de produtos para o
mercado de alimentos -

Claudecir Bevilagua - Handtmann

16h25m - 16h50m INTERVALO=

16h50m - 17h45m Mortadela estavel em
temperatura ambiente

Calculos para formulacdo de mortadela para
comercializagcao sem refrigeracao (shelf stable) -
AnaLuciadaS. CorréalLemos - CTC/ITAL
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Dia 05 de junho de 2025

8h30m - 9h10m  Tripas naturais, processo de
obtengao, conservagao, preparo para uso e
requisitos legais - Daniel de Almeida Berlitz e
Ana Schumacher - ESB

9h10m - 9h50m  Conservacao de produtos
carneos em tempos de aquecimento global -
Joao Yunes - Corbion
9h50m - 10h30m INTERVALO'?

10h30m - 13h00m Pratica de salsicha,
mortadela e linguica cozida - Ana Lucia da Silva
Corréa Lemos, Marcia Mayumi Harada

Haguiwara, Darlila Aparecida Gallina e Juliana
Cunha de Andrade - CTC/ITAL

13h00Om - 14hO00Om ALMOCO

14h00m - 15h30m Pratica de salsicha,
mortadela e linguica cozida - Ana Lucia da Silva
Corréa Lemos, Marcia Mayumi Harada

Haguiwara, Darlila Aparecida Gallina e Juliana
Cunha de Andrade - CTC/ITAL

15h30m - 177h45m Pratica de salsicha,
mortadela e linguica cozida - Ana Lucia da Silva
Corréa Lemos, Marcia Mayumi Harada

Haguiwara, Darlila Aparecida Gallina e Juliana
Cunha de Andrade - CTC/ITAL

17h45m Degustacao e discussao
técnica dos produtos carneos cozidos

Secretaria de '
Agricultura e Abastecimento

Dia 06 de junho 2025

8nh30m - 10h30m  Seguranca e estabilidade
microbioldgica de salsichas, mortadelas e

linguicas cozidas - Renata Bromberg -
CTC/ITAL

10h30m - 11h30m Desafios e oportunidades
para elaboracao de produtos carneos clean
label (rétulo limpo) - Ana LuciadaS. Corréa
Lemos - CTC/ITAL

11Th30m Encerramento
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