CURSO

" \.

ALIMENTOS ENLATADOS

Principios de controle do processo térmico, acidificagao
e avaliagao do fechamento de recipientes - BPCS Training

1 de setembro

08n00 Credenciamento e
entrega do Material

08h15 Abertura do Curso e
apresentacéo dos
participantes

Introdugéo
Maria Isabel Berto

Intervalo

Microbiologia de Produtos
processados termicamente
Valéria Junqueira Amstaldin

Prova
12h25 Almogo

Introducao a
processamento térmico
Maria Isabel Berto

Prova
Intervalo

Sanitizagao de autoclaves
e cozedores a pressao
atmosférica

Maria Isabel Berto

Prova
17h30 Encerramento

APOIO

® fundepag

2 de setembro

08h20 Abertura

Processamento asséptico
e sistemas de embalagens
Maria Isabel Berto

Intervalo
Prova

Sanitizagao de sistemas
continuos
Maria Isabel Berto

12h25 Almogo
Prova

Processamentos térmicos
moderados (pasteurizagao)
Shirley Berbari

Prova

16h50 Encerramento

conexéo.F

PROGRAMACAO

08h20 Abertura

Fechamento de embalagens
plasticas e metalicas
Fiorella Dantas

Intervalo

Fechamento de embalagens
plasticas e metalicas
Fiorella Dantas

Prova
12h25 Almogo

Fechamento de embalagens
de vidro e plasticos Twist off
Sandra Jaime

Prova
Intervalo

Embalagens flexiveis
e semi-rigidas

Fabio Teixeira

Prova

17h30 Encerramento

- INSTITUTO DE
CETEN . ' AL TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

4 de setembro

08h20 Abertura

Autoclaves - Equipamentos
e Operagdo
Maria Isabel Berto

Prova
Intervalo

Autoclaves em hatelada
com vapor saturado:
agitadas e estaticas
Maria Isabel Berto

Prova
12h25 Almogo

Autoclaves continuas e
estaticas operadas com
sobrepressao

Maria Isabel Berto

Prova

Visita as instalagoes
da Planta Piloto de
Processos Térmicos

16h10 Encerramento

Secretaria de '
Agricultura e Abastecimento

5 de setembro

08h20 Abertura

Autoclaves continuas
rotativas
Maria Isabel Berto

Prova
Intervalo

Autoclaves Hidrostaticas
Maria Isabel Berto

Prova

12h05 Encerramento

SAO PAULO
GOVERNO DO ESTADO
SAO PAULO SAO TODOS




