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PROGRAMA  

 

08h30 – 09h00 Recepção e entrega do material 

09h00 – 10h00 
Aula teórica: Introdução à tecnologia de drageamento                                                           

Marise Bonifácio Queiroz  

10h00 – 10h30 Coffee break 

10h30 – 12h00 
Aula prática: Etapas de selagem, engrossamento e branqueamento 

Ana Lúcia Fadini / Marise Bonifácio Queiroz / Karina M. R. de Thomaz 

12h00 – 13h00 Intervalo para almoço 

13h00 – 17h30 
Aula prática: Etapas de coloração, alisamento e brilho 

Ana Lúcia Fadini / Marise Bonifácio Queiroz / Karina M. R. de Thomaz 

 

 


